€
A0 Dleces de Cockladl

Foie gras et miroir de Porto.

Oeuf de caille aux poivrons, éclats d'amandes torréfiées. Chateaubriand de Boeuf, sauce aux morilles.

Pic de thon mi-cuit en crolte de sésame. ' . ) .
Cendrillon de Pintade, jus corsé.

Saumon Gravlax sur polenta a la betterave,
oeufs de saumon.

Filet de Saint-Pierre, sauce aux agrumes.

Sablé aux herbes, creme citron wakamé (algue)
et sa noix de pétoncle.

Filet de cerf, sauce aux airelles.

s cAccompagnements (2 au choix)
!JD W %Zded Ecrasé de pommes de terre a I'huile de truffe.

Foie gras mi-cuit Maison, Chataignes roties au beurre persillé.
Chutney de figues et sa brioche. E—
Finger de risotto aux cépes.

Mille-feuille de foie gras au magret de canard, Poélée de légumes d’Antan.
confiture de cerises noires et sa brioche téte parisienne.

Queue de homard,
fenouil aux agrumes et creme wasabi.

N Desserds

Le Soledl des Tepiques

_)rl' o W M Ananas rotis, chocolat au lait sur son sablé breton.
La Deélicalesse Exoligue

Nage de Saint Jacques et d’écrevisses, ' Meringue suisse thé Matcha, creme vanille,
julienne de légumes anciens au beurre blanc. insert kiwi sur son coulis de fruits exotiques.

Foie gras poélé et sa compotée de pomme fruits, L@MM

tuile au parmesan. . o,
P Entremet chocolat, insert pralinég,

éclats de noisettes, creme caramel.

C
690

par personne

. 5 O ‘par personne

: : .HOi'S frori‘.ldg'e,‘boisson et paln ; . | Nos prix sont en TTC.



BON DE COMMANDE

Par téléphone : 02 38 92 26 34 ou mail : contact@abeilleroyale.com

NOEL

Commande a passer avant le VENDREDI 15 DECEMBRE 2023 - 12h00
Enléevement le DIMANCHE 24 DECEMBRE 2023 - 9h30 - 12H00

FERMETURE DU LUNDI 25 DECEMBRE 2023
AU LUNDI 1ER JANVIER 2024

POINT DE RETRAIT

ABEILLE ROYALE : 4 avenue de Bordeaux - 45490 CORBEILLES

QUANTITE PRIX UNITAIRE

TOTAL

SILVER (avec une entrée froide) 0 36,90 € 0,00 €
GOLD (avec une entrée froide et une entrée chaude) 0 49,90 € 0,00 €
TOTAL 0,00 €
PIECES DE COCKTAIL QUANTITE PRIX UNITAIRE TOTAL
1) Foie gras et miroir de Porto. 0 1,30 € 0,00 €
2) CEuf de caille aux poivrons, éclats d’amandes torréfiées. 0 1,30 € 0,00 €
3) Pic de thon mi-cuit en cro(te de sésame. 0 1,30 € 0,00 €
4) Saumon Gravlax sur polenta a la betterave, ceufs de saumon. 0 1,30 € 0,00 €
5) Sablé aux herbes, creme citron wakamé (algue) et sa noix de pétoncle. 0 1,30 € 0,00 €

TOTAL 0,00 €

ENTREES FROIDES QUANTITE PRIX UNITAIRE TOTAL
1) Foie gras mi-cuit Maison, Chutney de figues et sa brioche. 0 9,50 € 0,00 €
2) Mille-feuille de foi td d fiture d i i t
) |. e eulA e de .0|.e gras au magret de canard, confiture de cerises noires e 0 9.50 € 0,00 €
sa brioche téte parisienne.
3) Queue de homard, fenouil aux agrumes et creme wasabi. 0 14,50 € 0,00 €

TOTAL 0,00 €

ENTREES CHAUDES QUANTITE PRIX UNITAIRE TOTAL
1 : s : _— ” :
) Nage de Saint Jacques et d’écrevisses, julienne de légumes anciens au 0 15,40 € 0,00 €
beurre blanc.
2) Foie gras poélé et sa compotée de pomme fruits, tuile au parmesan. 0 15,40 € 0,00 €

TOTAL 0,00 €




PLATS PRINCIPAUX QUANTITE PRIX UNITAIRE TOTAL

1) Chateaubriand de Boeuf, sauce aux morilles. 0 16,70 € 0,00 €
2) Cendrillon de Pintade, jus corsé. 0 16,70 € 0,00 €
3) Filet de Saint-Pierre, sauce aux agrumes. 0 16,70 € 0,00 €
4) Filet de cerf, sauce aux airelles. 0 16,70 € 0,00 €
TOTAL 0,00 €

+ Accompagnements : 2 au choix parmi :
Ecrasé de pommes de terre a I’huile de truffe.
Chataignes roties au beurre persillé.
Finger de risotto aux cépes.
Poélée de légumes d’Antan.

DESSERTS QUANTITE PRIX UNITAIRE TOTAL
1) Le Soleil des Tropiques 0 4,50 € 0,00 €
2) La Délicatesse exotique 0 4,50 € 0,00 €
3) L’Etincelant 0 4,50 € 0,00 €

TOTAL GENERAL DE LA COMMANDE 0,00 €

Réglement a envoyer avec la commande

VOS COORDONNEES

NOM & Prénom :
Téléphone :

Adresse mail :

INFORMATIONS SUR VOTRE COMMANDE




